
“七小”门店变化大 干净整洁市民夸
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创建工作开展以来，全市各区和质监、工商、卫
生、药监、文化等职能部门联合起来对“七小”门店
进行整治，相当一部分“七小”门店与整治前相比有
了明显的变化，得到了市民的认可和好评。

洁净明亮的玻璃窗，摆放整齐的桌椅，消毒柜、
灭蝇灯一应俱全……8月16日，记者来到郾城区辽河
路的一家小餐馆，里面虽然空间不大，但收拾得干干
净净。正在就餐的李女士告诉记者：“创建以来，就
连街边的小餐饮店也干净了，我们来吃饭的心情好
了，而且对食品卫生也更放心了。”

分布在市区多条街道的“七小”门店，以其低廉
的收费和方便的服务受到了不少中低层收入者的欢
迎。自两城同创工作开展以来，我市投入大量人力物
力，对“七小”门店进行重点整治，实现了对“七
小”门店卫生状况和管理水平的全面提升。近日，记
者对郾城区、源汇区等部分“七小”的行业整治提升
情况进行了采访。

在黄河广场附近的一家餐饮店内，记者看到，不
仅脏乱的门头大有改观，店内也十分干净整洁，正在
等待就餐的韩先生告诉记者：“经过整治以后好多
了，不仅店外没了垃圾，店内也变得干净了，还挂的
有灭蝇灯，餐具都放到消毒柜里面，证照也十分齐
全，一进门都能看见，在这吃饭放心多了。”

在整治工作中，有关部门不断提高“七小”门店
办证率，要求门店证件齐全、亮证经营。同时，指导

“七小”门店不断提升硬件设施条件，进行改善室内
环境、配备消毒设备、严格消毒记录等内容的整治，
得到广大“七小”门店经营者的理解和配合。

市区建设路一家餐饮店的老板告诉记者，整治
前，他的店是前灶后厅，大炉火锅台放门外。如今，
小店“三防”设施齐全，前厅后灶也分开了，洗碗消
毒也分区，卫生整洁的小店，让他的生意也更好了，

“创建国家卫生城市我自己也受益了。”老板说。
不仅仅是小餐饮店，如今，很多“七小”门店都

做到了环境干净卫生，证件上墙等。位于黄河路一家
小旅馆内，靠近服务台的墙壁上，营业执照、卫生许
可证等相关证件整齐地张贴着，让人一目了然。前台
的服务生正在接待一位顾客，在认真登记身份证等信
息后，才为顾客办理了入住手续。这位顾客告诉记
者：“入住登记信息越来越规范了，房间里面也越来
越干净。”

在祁山路南段的一家理发店内，不少顾客排队等
候。在洗发区，店内人员为每位顾客洗头时，都会更
换一条新毛巾供顾客使用，理发区还放置了消毒柜，
里面的物品也摆放十分整齐。正在等候剪发的市民刘
女士告诉记者：“以前洗完头都是随便拿一条毛巾，
闻着有味儿也不管，只管擦。现在都是用的一次性毛
巾，比之前干净多了。”

整治后的小旅馆，各种证照齐全，房间干净
卫生。

整治后的小美容美发店，分区明确，干净整洁。

整治后的小浴池设有保洁柜，经过消毒的浴巾
叠得整整齐齐。

整治后的面包房物品摆放有序，食品卫生有保
障。

整治后的小餐馆，窗明几净，桌椅摆放整齐。

整治前物品杂乱的小美容美发店。

整治前炊具混乱堆放，后厨光线昏暗。

整治前，前灶后厅存在卫生问题。


