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律师说法

对外宣传为田螺、脆螺，实际上
销售福寿螺，商家行为是否有法律风
险？

对此，泰和泰律师事务所律师江
露仙表示，“这种行为应该属于欺诈，
消费者可以根据《消费者权益保护法》
第55条主张三倍赔偿（最低500元）。”

四川广力律师事务所律师王黎明
表示，站在主管部门的角度，第一，
含有致病性微生物等对人体有害物质
的，超过了国家相关安全标准是不得
生产经营的，这需要主管部门（食药
监部门） 进行认定是否超标。第二，
如果是外来食品，还涉及是否检疫合

格的问题。站在消费者的角度，第
一，对于有安全隐患的食品，商家应
该明确告知或明确警示；第二，商家
将福寿螺谎称田螺、脆螺，这侵犯了
消费者选择的权利。这方面的主管部
门是工商部门。如果消费者要维权，
可以向主管的工商部门进行反映。

田田螺螺、、福寿螺傻傻分不清福寿螺傻傻分不清？？
福寿螺冒充田螺要当心福寿螺冒充田螺要当心，，没煮熟食用没煮熟食用可能感染寄生虫可能感染寄生虫

外观
从外形上看，福寿螺的个头要远大于

一般的田螺。此外，福寿螺色泽偏黄，而
田螺的颜色为青褐色。

构造
在构造上，福寿螺的壳偏脆，比田螺

更易破损。再者，田螺的尾部呈椎状，盖
头是圆形的，而福寿螺的尾部较短，盖头
是圆盘形。

吃起来香而不腻的田螺几乎是夜
宵店的“标配”。只是，这些店内的田
螺真的是田螺吗？

4 月 22 日，记者探访了成都市两
家网红餐饮店，店内以螺为主题的菜
品分别命名为香辣田螺和蒜香脆螺。

经水产专家鉴定，均为福寿螺。
事实上，成都食药监部门曾经多

次科普，“我国现行法律法规未明令禁
止食品流通领域和餐饮业销售福寿螺
行为。福寿螺可以食用，但口感不
佳，食用福寿螺时一定要注意彻底煮

熟。”
对外宣传为田螺、脆螺，实际上

销售的是福寿螺，商家这样的行为，
是否有法律风险？律师表示，商家行
为属于欺诈，消费者可以根据消法主
张三倍赔偿。

4月22日，记者随机前往两家网
红餐馆：豪虾传和Lee叔叔的龙虾馆。

豪虾传的实体店菜单内并没有
田螺，但有一款售价 48 元一份的蒜
香脆螺。脆螺是什么螺？豪虾传店
员语焉不详，只说是一种区别于田
螺的螺类。在 Lee 叔叔的龙虾馆店
内，有一款售价为 38 元一份的香辣
田螺。记者询问到螺的品种，店员
告知记者这就是田螺。在该店的外
卖页面上，香辣田螺月售116份，颇
受消费者欢迎。

4月22日当天，成都市农林科学
院水产研究所所长李良玉对两份螺
进行鉴定。李良玉认真辨认后表
示，两份螺都是福寿螺，和田螺完
全不一样。至于脆螺，李良玉表示
没听说过。

李良玉透露，由于福寿螺的成
本不到田螺的一半，因此市场上的

一些不法商家打着贩卖“田螺”的
旗号，实际出售的却是福寿螺。“福
寿螺是广州管圆线虫的寄主，如果
吃了含这种线虫的没煮熟的福寿
螺，可能会被线虫寄生，出现持续
两周的头痛，严重时头部不能受到

任何震动，同时觉得颈部僵硬、活
动受限，还伴有发烧、乏力等症
状，最严重的甚至会导致脑膜炎甚
至死亡。因此福寿螺虽然也可以
吃，但在食用时一定要注意彻底加
热煮熟。”李良玉表示。

关于田螺和福寿螺，这并不是第
一次发起争论。2006 年，23 名消费
者在北京一家餐馆食用“凉拌螺肉”
后，引发广州管圆线虫病（属于脑膜
炎一种） ，这也是北京首次发现该病
例。后经证实，该餐馆销售的“凉拌螺
肉”为“福寿螺”，并在检测的12只螺
中发现2只有广州管圆线虫幼虫。

2017 年，有网友发出在宽窄巷
子购买的螺类照片 （如右图），请求
微博上“博物杂志”鉴别，对方告知
是福寿螺。事发后，成都市食品药品

监督管理局通过其官方微博“成都食
药监”连发多条信息提醒：福寿螺并

不在禁售范围内，“我国现行法律法
规未明令禁止食品流通领域和餐饮业
销售福寿螺行为，但食用未煮熟煮透
的福寿螺可能引起广州管圆线虫等寄
生虫在人体内感染，所以在餐饮加工
过程中必须煮熟煮透。”随后，“成都
食药监”提醒，“我们向各区 （市）
县食药监局进行了风险提示，要求相
关从业单位加工食物时一定要严格按
照操作规定执行。同时提醒广大消费
者，福寿螺食用有风险，请在消费时
谨慎选择。”

经过种种网络事件，福寿螺给人
留下不干净、有寄生虫的印象，餐饮
商家避之不及。

2017 年，受到福寿螺事件牵连
的成都网红餐馆豪虾传，在网上质疑
声后，一度将菜品下架。

成都网红餐饮店三哥田螺，2017

年、2018 年断断续续就有网友质
疑，其销售的大田螺像是福寿螺。今
年4月21日，记者前往三哥田螺，菜
品“香辣大田螺”依然存在在菜单
上，但店员告知，该菜品已经永久下
架，不再销售。

在多个外卖网站上，搜索福寿螺

没有结果，但田螺可以搜出数十家餐
馆。

事实上，作为入侵物种的福寿
螺，远比田螺常见。四川、云南、河
北、贵州、广西、广东、福建、浙
江、江苏、江西、湖北、湖南等省份
都出现过福寿螺。

4月23日凌晨1时许，豪虾传在
其官方微博“豪虾传”发布道歉声
明，表示向消费者道歉，并将蒜香

脆螺永久下架。在本月在豪虾传抚
琴店吃过蒜香脆螺的消费者，豪虾
传愿意针对进行该菜品价格进行三

倍赔偿。
4 月23 日，Lee 叔叔的龙虾馆内

的蒜香田螺菜品也已经下架。

商家行为涉嫌侵犯消费者知情权

现行法规并未禁止销售福寿螺，使用时须煮熟煮透

福寿螺“名声”不好，不少餐饮商家避之不及

菜品号称“田螺”“脆螺”，实际是福寿螺

两家餐饮店相关菜品已下架

四招教你远离寄生虫四招教你远离寄生虫

1.勤剪指甲，饭前便后洗手，杜绝病从口
入。特别是接触过动物后，应及时洗手。

2.尽量少吃或不吃生食，尤其不吃生的
鱼、肉、虾、蟹。将食材洗净后充分煮熟煮
透，再食用。

3.制作生食和熟食、肉类和蔬菜的案板、
刀具、容器和接触台面都要分开。

4.如果皮肤上有伤口，应远离可能感染寄
生虫的动物及食材，以免寄生虫从伤口进入
体内。 晚综

■■延伸阅读延伸阅读

田螺田螺

福寿螺和田螺的区别

■■相关链接相关链接

不要生吃淡水鱼，当心染上肝吸虫

肝吸虫的幼虫寄生在淡水螺和淡水鱼虾
体内，一旦进入人体，可以长期存活，有的
甚至可以存活长达 20~30 年。它主要损害肝
脏，可导致胆管炎、胆管结石等一系列肝胆
疾病。研究显示，1毫米厚的生鱼片在90℃的
热水里烫几秒钟就足以杀死寄生虫。如果将
鱼放在冰箱冷冻室1~7天，寄生虫也可以被杀
死。

黄鳝没熟别吃，颚口线虫会钻进眼睛

不管家养还是野生黄鳝，都带有颚口线
虫。当颚口线幼虫进入人体，它会像无头苍
蝇在人体内乱窜，进入眼睛可致失明，进入
大脑还可能致命！专家介绍，吃黄鳝时应当
将食材煮熟煮透，并保证在70℃的高温下加
热4~5分钟。

吃三分熟牛排，可能吃进牛带绦虫

牛带绦虫是较为常见的寄生虫，多以牛
等牲畜为中间宿主，最终进入人体。成虫为
乳白色，扁平状，长度可达4~8米。感染了牛
带绦虫的患者有时会腹部不适、消化不良、
腹泻或体重减轻等。医生建议，为确保安
全，吃牛排还是至少到九分熟为好。
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记者在记者在LeeLee叔叔的龙虾馆点的叔叔的龙虾馆点的““香辣田螺香辣田螺”。”。

福寿螺福寿螺


