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■相关新闻

短 评

地摊经济有序开放 城市烟火气归来

为适应常态化疫情防控
形势，中央文明办在今年全
国文明城市测评指标中，已
明确要求不将占道经营、马
路市场、流动商贩列为文明
城市测评考核内容。

目前，浙江、四川、江
西等地有序开放了“地摊经
济”“马路经济”，人们已经
可以随时在熟悉的街头购
物，在夜市吃上爱吃的小吃。

浙江
“夜经济”回归提振消费

晚上 8 点，浙江永嘉瓯北龙桥夜
市，不断有市民游客前来游逛，或购买
时尚小饰品，或品味风味小吃，尽享休
闲时光。龙桥夜市目前有 120 多家商
户，90%的摊位已复工。

浙江永嘉市民贺蕾说：“朋友在一
起吃饭，这种会放得开一点，比较自
由，自在一点。”

而在绍兴柯桥的“鉴湖游船”，近
日也恢复夜游项目，游客们可以坐船游
览鉴湖、瓜渚湖，在船舱内享受烛光晚
餐。

除此之外，舟山普陀东港内湖商圈
的520幸福街潮生夜市目前也正式开门
迎客。夜市上，舟山锣鼓、小提琴、乐
队表演精彩不断，也吸引了不少游客参
与其中。

“把之前没吃的都补回来。”一位舟
山市民说道。

成都
出台新规服务“马路经济”

5月28日，四川成都出台了城市管
理“八项机制”， 将占道经营的时间、
范围等细节进行了明确，让“马路经
济”有序进行，给城市增加烟火气。

在成都市高新区桂溪街道的 44 栋
写字楼里，容纳着大大小小近4万家企
业。刚过中午 12 点，在写字楼下的这
家主打毛血旺的川菜馆里已经客满，外
面还排起了队。

看到眼前这番热闹的场景，很难想
象，这家经营了四年的小店，不久前面
临倒闭的困境。

成都市高新区桂溪街道餐饮商户
文成霞说：“每天1000元左右，房租一
个月还是2万多元，很恼火，感觉都快
做不下去了。 ”

出于疫情防控需要，当时店里 18

张桌子压缩成9张，一家老小就指着这
间店养活，文成霞夫妻愁得睡不好觉。
现在，成都市出台政策，允许商家在不
影响交通、不占用盲道、不扰乱市容环
境秩序的情况下，可以摆摊设点、占道
经营，文成霞一家的餐厅，从以前楼上
楼下 18 张桌子，增加到了 34 张桌子，
经营面积扩大了近一倍。

不仅允许把桌子摆出门，街道城管
中心还和社区、物业公司多次协调，决
定给每一个铺面划定专门的外摆区域，
免费为这些区域制作漂亮的花盒并配备
统一遮阳伞。

为了规范经营，成都市城管委发布
了城市管理“八项机制”，明确了临时
占道摆摊经营在哪摆、何时摆、怎么摆
更安全、市民出现投诉怎么办等具体办
法。用制度化的方式，找到治理城市与
方便群众的平衡点。

在成都市武侯区，摊位经营者手里

都有一张带有编号的绿卡。上面标注了
经营地点和时段，也明确了责任义务。
有摊位经营者表示，发了这个牌子之
后，我们需要个人负责好个人的卫生，
不能到处乱摆，毫无章法。

截至5月21日，成都市设置临时占
道摊点、摊区 2234 个，允许临时越门
经营点位17748个，大型商场占道促销
点 82 个，允许流动商贩经营点 17891
个，增加就业岗位 10 万个以上，中心
城区餐饮店铺复工率超过98%。

南昌
夜市开放惠及商家百姓

在江西南昌，政府5月26日出台政
策，指定了100个街道有序开放夜间市
场，城市的夜一派热闹景象。

这段时间，南昌市西湖区朝农街道
200多米的夜市一条街上，一派热闹景
象，不少商家更是一桌难求。店主丁美
生告诉记者，不允许出店经营之前，他
一天的营业额只有 8000 多元，当地允
许出店摆摊以来，小店的生意迅速红火
了起来，店里的员工也由原来的8人增
加到了30人。

江西南昌市地摊大排档业主丁美生
说：“在允许出店经营的情况下，至少
每天都是在3万元以上，现在有77桌。
估计晚上两万七八千是没问题的。”

目前，南昌市已经制定具体执行方
案，指定了符合条件的一百个街区开放
夜市一条街，除了饮食餐饮一条街之
外，服装、工艺品集市等各具特色的夜
市商业街也在有序开放之中。

江西省南昌市西湖区朝农街道司法
所所长胡章琴说：“第一时间召集了这
些商户，召开了联席会议，与城管部门
的同志对他们出店经营的秩序进行有序
的规范，让他们在忙中有序，忙而不乱
中，更好地经营。我们作为街道，作为
属地，会和城管部门联合起来，组织这
些商户更好地经营，在健康有序的环境
下达到长久地发展。”

疫情之下，湖北武汉的餐饮业受到
不小冲击。当前常态化疫情防控下，武
汉的各五星级酒店也开始“花式”经营
创新，有的酒店就把餐桌移到了大门外
的广场上，开起了大排档，吸引了不少
市民前来消费。

在武汉人的宵夜食谱里，大排档排
第一位。烂到脱骨的鸡爪、可口的牛杂
总会在深夜勾起武汉人的食欲。现在在
五星级酒店能享受这些大排档，受到武
汉市民们的追捧。

还有的五星级酒店干脆开启了户外
烧烤，做起了外卖。中式西式的菜品都可
以直接通过线上下单的方式由顾客直接
购买。现在变换的不仅是形式，价格也特
别亲民，10 元左右菜品不在少数，中餐的
人均消费也从300元降到了120元左右。

湖北武汉某五星级酒店总经理陈国
宾说：“我们的初衷就是让客户仍然记住
我们，所以想到的就是把高品质的食品
做到市场化，同时把市场化的食品做到
精细化和高品质化。”

除了把业务转移到线上，他们还推
出了迎合市场需求的各种新奇特产品。

湖北武汉某五星级酒店市场总监许
丹说：“现在正是吃小龙虾的季节，也是
为了迎合我们武汉市民的口味，所以我
们自己也做了一个创新，把我们的小龙
虾和面包结合到一起，然后现在也是卖
得最好的一款面包。”

现在这些五星级酒店营收额虽然远
不及去年同期，但他们都表示对未来充
满信心。

五星级酒店街边卖烧烤

55月月1717日日，，顾客在成都下莲池街一家餐馆外就餐顾客在成都下莲池街一家餐馆外就餐。。

无论给占道摆摊“松松绑”，
还是让流动商贩真正“流动”起
来，都顺应了常态化疫情防控的
要求，也都满足了市民的多元化
需求。流动的摊贩就是城市流动

的风景，给流动摊贩更多包容，就
是给民生更多机会。不过，人们
也在问，盘活“马路经济”是不是
权宜之计？当疫情防控取得全面
胜利后，占道经营还能不能继续

下去？其实，“马路经济”和城
市共生共存。落一子而全
局活，管理服务跟得上，张
弛有度，依法引导，摆摊就能
给城市添彩，给市民带来方便。

盘活“马路经济”也要常态化

舟山普陀东港内湖商圈的520幸
福街潮生夜市。

南京的摊位。

■相关链接

“地摊经济”松绑，对民生经济大有
裨益，但松绑不意味着放任、无视。我们
不能像过去一样一禁了之，也不能简单的
放任自流。“地摊经济”考验了我们城市
管理的温度，对于市民，特别是城市里的
一些低收入群体，以及对于整个社会的创
业、就业很有意义。

对于“地摊经济”，我们既要有温
度，还注意管理的法度，在温度和法度之
间实现一个平衡。我们既要保民生，促进
就业，刺激居民消费，同时不能任由摊贩
占道经营、野蛮生长，尽量保证城市市容
环境，以及维护交通的秩序和安全。

“地摊经济”放开，并不意
味着所有行业都可以去搞，
我们还应该有一个准入制度，
明确哪些行业属于鼓励地摊儿
经营的，哪些行业属于限制
的。除了加强监管，相关的配
套设施也要跟上。放开的过
程，需要市场管理部门、城市
管理部门等之间协调推动。

本版稿件综合央视网、
《半岛都市报》

学者建议

城市管理要温度也要法度

五星级酒店做户外烧烤五星级酒店做户外烧烤。。


